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Dolcerra BK 28217 - Coédigo: 70001153
Producto de la mezcla de endulzantes de origen natural y fibra soluble.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Propiedades Valores Tipicos

Apariencia Lig. transp, dulce
y lig. visc

Olor Caracteristico

Sabor Dulce

Color, CP 00al5.0

Sélidos, @ 20 °C, °Bx 7452765

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Propiedades Valores Tipicos
Cuenta estandar en 10 g, UFC 0.0 a 500.0
Hongos en 10 g, UFC 0.0 a 50.0
Levaduras en 10 g, UFC 0.0 a2 50.0

ENVASE Y VIDA DE ANAQUEL

Producto surtido en tambores con 280 kg. La fecha de
caducidad maxima es de 180 dias a partir de la fecha de
fabricacion cuando se almacena en condiciones adecuadas. La
temperatura recomendada de manipulacion y almacenamiento
esta entre 15-25°C (59-77°F).

NOTAS

La fecha de caducidad se considera como tentativa hasta que se
cuente con la informacion necesaria para evaluar la estabilidad.
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Especificaciones del Producto

La informacién descrita en este documento, se ofrece sélo para su consideracion, investigacion y verificacion. |ngredlon MeXICO, S.A. de C.V.
Ingredion Incorporated y sus subsidiarias o afiliadas renuncian a toda garantia, expresa o implicita, incluyendo pero Bivd. Puerta de Hierro No. 5153, piso 22
no limitado a, garantias comerciales, de exactitud, adecuacién para el uso del producto o para un proposito en : " . : ' P .
particular. Ingredion Incorporated y sus subsidiarias o afiliadas no seran responsables de ninglin dafio o perjuicio que Col. Fraccionamiento Plaza Andares, m
pueda surgir en relacién al uso o transmision de la informacién aqui contenida. 4511
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