




HI-MAIZE® 260

製品特徴 トウモロコシから生まれた、オーストラリア連邦科学産業研究機構で(CSIRO)で開発・研究され、学術的な裏付け
がある機能を持つ不溶性食物繊維です。

製品概要
古典的育種法で品種改良されたハイアミロースコーン（トウモロコシ）から物理処理のみで生産された 
non-GMOの食品です。

原料 トウモロコシ　（ハイアミロースコーン）

原産国 アメリカ

食物繊維含量 53 % (ドライベース)

カロリー 2.5 kcal/g (水分15%、レジスタントスターチ2kcal/gとして)

表示
分類 食品

原料名表示例 でん粉、コーンスターチ、ハイアミロースコーンスターチ、難消化性でん粉、レジスタントスターチ、食物繊維

原材料 コントロール
ハイメイズ 

（糖質20%オフ)

ハイメイズ260 - 42

中力粉 100 56

アルファ化でん粉 - 2.0

食塩 1.0 1.0

小麦たんぱく - 6.5

水 40 50

合計 141 157.5


