Especificaciones del Producto

QD
Ingredion

Almidon N-Dulge 223 - Cédigo: 05530100
Almidon Modificado de maiz grado alimenticio

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

NOTAS

Propiedades Valores Tipicos Sulfitos en cantidades superiores a 10 ppm se consideran
agentes sensitivos, el cliente asume la responsabilidad del uso

Apariencia Polvo fino de este producto si el contenido excede este limite.
Color

I?Izlll;cn)"n:n te Como producto alimenticio, analizar trazas de metales

geral regulatorios.

amarillo

Sensorial

Pasa la prueba

Evaluacion Sensorial: Libre de olores extrafos.

Materia extrana visible Ausente .
o pH: analizado con | parte en peso de almidén bc con 3 partes

Humedad, % 002120 de agua a 25°C.

H
p. L 60a75 Viscosidad Scott: 35.2 g de almidén b.s./280/100
Bioxido de azufre, ppm 0.0 2 50.0
Viscosidad Scott, s 28.0 a 40.0
Proteina total, % 00a0.5
Grasa cruda, % 0.00a0.15
Plomo, ppm 00al.0

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Propiedades Valores Tipicos
Cuenta estandar, UFC/g 0.0 a 5,000.0
Levaduras, UFCl/g 0.0 a 500.0
Hongos, UFC/g 0.0 a 500.0
Coliformes totales, UFC/g 00al0.0
Salmonella Negativo
Escherichia coli Negativo
Staphylococcus aureus Negativo

CERTIFICACION

Kosher pareve, Halal

ENVASE Y VIDA DE ANAQUEL

Saco de papel kraft multicapa, con un peso neto de 25 kg. Se
recomienda sea almacenado en lugares limpios, secos y a
temperatura ambiente, alejado de la luz solar directa , asi como
de materiales aromaticos. La vida de anaquel es de 36 meses a
partir de la fecha de elaboracion.
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