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Simplistica MA2611 - Codigo: 70000876
Mezcla de proteina vegetal, almidon modificado e hidrocoloides empleada como
agente ligante en hamburguesas veganas.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Propiedades Valores Tipicos

Aspecto Polvo

Color Amarillo
caracteristico

Humedad, % 00al20

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Propiedades Valores Tipicos

Cuenta estandar, UFC/g 0.0 a 10,000.0

Hongos y levaduras, UFC/g 0.0 2 500.0

Coliformes totales, UFC/g 0.0a 100

Escherichia coli Negativo

CERTIFICACION

Kosher pareve, Halal

México

Etiquetado Proteina de
chicharo,
metilcelulosa,
almidén
modificado de
tapioca y

carragenina.

ENVASE Y VIDA DE ANAQUEL

Saco de papel kraft multicapas de 25 kg. Por ser un producto
seco, mantiene sus caracteristicas por |18 meses siempre y
cuando se almacene en su envase original cerrado, en un lugar
fresco, seco, libre de humedad, polvo, insectos, roedores y
olores extrafos.

NOTAS

La determinacion de pH, se realiza en la suspension de
viscosidad.

Microbiologia: Hacer dilucion 1:100 en todos los casos.

Proteina determinar en 1.0 g de muestra.

Especificaciones del Producto
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Autorizé y Reviso:
Aseguramiento de Calidad México

La informacién descrita en este documento, se ofrece sélo para su consideracion, investigacion y verificacion. Ingredion MéXiCO, S.A. de C.V.
Ingredion Incorporated y sus subsidiarias o afiliadas renuncian a toda garantia, expresa o implicita, incluyendo pero Blvd. Puerta de Hierro No. 5153, piso 22

no limitado a, garantias comerciales, de exactitud, adecuacion para el uso del producto o para un proposito en Col. F N . Pl And
particular. Ingredion Incorporated y sus subsidiarias o afiliadas no seran responsables de ningun dafio o perjuicio que 45°| .| 6racc'°nam'ent° aza Andares, |S'3'

pueda surgir en relacion al uso o transmision de la informacion aqui contenida. FPCI
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