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AMISOL® 3408 - Amido de Milho Nio Modificado

Amido de milho, grau alimenticio, obtido através de alta tecnologia de industrializagéo.
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g Especificagoes: Principais Aplicagdes:
I Biscoitos, bolos, misturas para bolo, melhoradores
L] Fisico-Quimico: Min. Max. de farinha de trigo, massas em geral; Caldos em cubo,
1’_': pH 4,5 55 sopas em po; Sobremesas lacteas; Produtos carneos.
SO2, ppm 50
Substancia Seca, % 86,00 100,00 Funcionalidade e Beneficios:
Umidade, % 14,0 Agente de textura; Agente gelificante; Promove
Fisico-Quimico: Catalogo consisténcia; Veiculo em misturas em pé; Em
Aspecto (pés em geral) A/B/C panificagéo pode atuar como agente branqueador de
Cor (visual) A/B/C farinha de trigo ou auxiliar na quebra da for¢a do
Identificagcdo Passes Test gluten.
Odor A/BIC
Sabor A/BIC Embalagem - Vida util:
- Fisico-quimicas: s&o analisadas lote a lote. Balsa Nova : Granel : 180 Dias
Cabo : Granel : 180 Dias

Informagdes Complementares: Min. Max. Mogi-Guagu : Granel : 180 Dias
Chumbo (Pb), ppm 0,20
Cinzas, % 0,20 Armazenagem:
Gordura bruta, % 0,15 Granel: Armazenar exclusivamente em equipamentos
Proteina Total, % 0,40 especificados pela Ingredion.
Informagdes Complementares: Catalogo

- Anélise Complementar: controlado por monitoramento periédico
Legenda dos Catalogos - Analises Qualitativas:
Analises classificadas como A/B/C

- A = Superior (igual ou muito préximo do padréo)

Informagdes Regulatérias:
FCC - Food Chemical Codex
Certificado Halal

Certificado Kosher

- B = Aceitavel (pequena diferenga em relagéo ao padréao)#
- C = Insatisfatério (grande diferenga em relagéo ao padréo)
PASSES TEST: Passa Teste= Satisfatorio // Ndo Passa= Insatisfatorio

Informagdes Sensoriais:

Aspecto Pé

Cor Branco

Odor Caracteristico
Sabor Caracteristico

Informag¢des Nutricionais,*VT/100g:

Valor energético, kcal 352 Kcal
Carboidratos 88¢g
Acucares totais 0g
Agucares adicionados 0g
Proteinas 0g
Gorduras Totais 0g
Gorduras saturadas 0g
Gorduras trans 0g
Fibra Alimentar 0g
Sédio 10 mg

*VT Valores Tipicos ou de referéncia. Nao constituem especificacéo do produto.
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