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POLYGLOBE® 1351 - Maltitol

Poliol, obtido pela Hidrogenacéo do Xarope de Maltose.

Especificagdes:

Fisico-Quimico: Min. Max.
Acgucares redutores, % 0,20
D-Maltitol, % 50,0

D-Sorbitol, % 8,0
Densidade, g/mL 1,357

pH 5,0 7,0
Substancia Seca, % 74,00 76,00
Agua, % 24,00 26,00
indice de refragéo, 20°C 1,4774 1,4830
Fisico-Quimico: Catalogo

Aspecto (xaropes) A/BIC

Cor (visual) A/BIC

Identificagdo "FCC" Passes Test

Odor A/BIC

Sabor A/BIC

- Fisico-quimicas: sdo analisadas lote a lote.

Microbiolégicas: Catalogo Max.
Bacillus cereus, UFC/g 10
Bactérias mesdfilas aerébicas, UFC/g 100
Bolores, UFC/g 10
Coliformes Totais, UFC/g 10
Enterobacteriaceae/25g Present/Absent
Escherichia coli, UFC/g 10
Estafilococos coagulase positivo, UFC/g 10
Leveduras osmofilicas, UFC/g 100
Leveduras, UFC/g 10
Matérias Estranhas Passes Test
Salmonella/25g Present/Absent

- Microbiolégicas: s&o analisadas lote a lote.

Informagdes Complementares: Min. Max.
Chumbo (Pb), ppm 0,20
Cinzas, % 0,10
Niquel, ppm 1
Informagdes Complementares: Catalogo

- Anélise Complementar: controlado por monitoramento periédico
Legenda dos Catélogos - Analises Qualitativas:

Analises classificadas como A/B/C

- A = Superior (igual ou muito préximo do padréo)

- B = Aceitavel (pequena diferenga em relagéo ao padréo)#

- C = Insatisfatério (grande diferenca em relagéo ao padréo)

POSITIVE / NEGATIVE: Positivo= Insatisfatério // Negativo= Satisfatério
PASSES TEST: Passa Teste= Satisfatorio // Ndo Passa= Insatisfatorio
PRESENT / ABSENT: Presenca= Insatisfatorio // Auséncia= Satisfatorio
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Principais Aplicagdes:

Gomas de mascar, confeitos, balas em geral, recheios
para bombom e drageados; Bolos, mistura para bolos,
pées, mistura para paes, geléias, recheios e
coberturas em geral; Produtos lacteos, sobremesas e
sorvetes; Bebidas.

Funcionalidade e Beneficios:

Agente de corpo; Atua como umectante; Baixa
atividade de agua; Contribui para o aumento de shelf
life; Edulcorante de baixa caloria, ideal na
substituicdo da sacarose; Ndo cariogénico; Contribui
para redugado do valor caldrico.

Embalagem - Vida util:
Alcantara : Tambor de Plastico 280/280 Kg : 450 Dias
Mogi-Guagu : Tambor de Plastico 280 Kg : 450 Dias

Armazenagem:
Armazenar sobre paletes, em local coberto, seco,
limpo e ventilado, a temperatura ambiente.

Informagdes Regulatérias:
FCC - Food Chemical Codex
Certificado Halal

Certificado Kosher

Ingredion Brasil Ing. Ind. Ltda
R. Paula Bueno 2935 - Jd. Alvorada
13841-010 - Mogi Guagu - SP

aplicando garantiade resultado e ndo dispensando o usuario da verificagdo de eventuais limitagbes técnicas de uso em
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POLYGLOBE® 1351 - Maltitol

Poliol, obtido pela Hidrogenacéo do Xarope de Maltose.
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Informagdes Sensoriais:

ficha t

Aspecto Liquido

Cor Incolor

Odor Caracteristico
Sabor Levemente doce

Informag¢des Nutricionais,*VT/100g:

Valor energético, kcal 158 Kcal
Carboidratos 759
Acucares totais 0g
Acucares adicionados 0g
Proteinas 0g
Gorduras Totais 0g
Gorduras saturadas 0g
Gorduras trans 0g
Fibra Alimentar 0g
Sédio 0mg

*VT Valores Tipicos ou de referéncia. Nao constituem especificagéo do produto.
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