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Be what’s next.

Dip para snacks sabor a queso de gran cremosidad, que aprovecha el lactosuero
como agua de proceso.

SOLUCION DE TEXTURA:

 Proporciona brillo, cuerpo y
estabilidad

e Optimiza la apariencia

» Mejora la textura y la sensacion
en boca

Yy .

~ * Imitacion aderezo sabor queso para snacks con lactosuero

So LU c I 0’ N . Este tipo de concept?s pueden desa.rfollarse en el
Centro de Excelencia en Affordability enfocado
B N-DULGE® 230: almidon modificado de maiz que mejora la textura 'y e"Pme;mt“ cdemn oot
cremosidad de algunos productos lacteos. * Producto. e tadena « Regoclo
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